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Antipasti

Cooked with high Quality ®

Acqua

- Grande antipasto della Zattera: (Tartare di Ombrina, Tonno marinato in
salsa di soia, Cozze alla marinara, Polpo con patate, Gamberone
marinato)

- Cozze alla marinara accompagnate a crostini all’aglio

- Tartare di salmone con spuma di Mojito

- Cestino di pasta Kataifi con mayonnaise di polpo e polpo con patate
- Tonno marinato in salsa di soia, con semi di sesamo

- Salmone marinato agli agrumi di Sicilia con gelato all’ olio
extravergine d’oliva del Garda

- Tris di tartare: Ombrina, Ricciola, Salmone

Terra

- Tartare di carne sala’ con pesto di pistacchi su Cristall Ball

- Caprese della Zattera (Torre di Melanzane, pomodoro e ricottina del
Baldo)

- Caprese con Burrata pugliese e sfere di basilico

Antipasto Vintage

- Gamberetti in salsa rosa

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati, congelati
Non si fanno conti separati

Pane e coperto €.1,50
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Primi

Cooked with high Quality ®

Acqua

- Mezzi paccheri con branzino, olive taggiasche pomodorini e timo
- Paccheri aglio olio; Bottarga di Muggina e carpaccio di Gamberoni
- Tagliolini al granchio blu e pomodorini pachino

- Spaghetti alle vongole

- Spaghetti allo scoglio (Gamberoni, Scampi, Calamari, Seppie, vongole,
cozze, Trigliette, Moscardini)

- Risotto al gamberi, erba cipollina e zafferano

Terra

- Risotto classico all’Amarone e salsa di Monte Veronese
- Ravioli di zucca al burro fuso, salvia con grattugiata di amaretti

- Gnocchi al ragu di coniglio

Primo Vintage

- Pennette salmone, panna e Vodka

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati, congelati
Non si fanno conti separati

Pane e coperto €.1,50
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Secondi

Cooked with high Quality ®

Acqua

- Filetti di Triglia, pomodorini, olive taggiasche e timo

- Tagliata di tonno ai semi di sesamo, con cipolla grigliata e riduzione

di Aceto Balsamico

- Calamari alla piastra con olio extra vergine del Garda, sale e Pepe nero

- Frittura mista di pesce
(Gamberoni - Calamari - Mazzancolle - Trigliette - Saltarei)

- Filetto di branzino con granella di pistacchi e olio extravergine d’oliva

Terra

- Guanciale di manzo cotto a bassa temperatura in salsa di Amarone
- Filetto di Garronese con porcini

- Filetto di maiale con pere al vino Marzemino

Secondo Vintage

- Filetto al pepe verde

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati, congelati
Non si fanno conti separati

Pane e coperto €.1,50
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Contorni
Cooked with high Quality ®

- Verdure grigliate

- Fagioli con cipollotto crudo e dadini di pancetta
- Patate al forno saltate al rosmarino

- Patatine fritte

- Insalata mista

- Fagiolini aromatizzati all’ aglio con bacon a dadini

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati
Non si fanno conti separati

Pane e coperto €.1,50
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Dessert

-Tortino di cioccolato ( cuore caldo ) alla menta

- Tortino di cioccolato ( cuore caldo ) alla menta con rum Giamaica
- Tiramisu classico

- Tartufo bianco o nero

- Sorbetto al limone

- Sorbetto al limone con vodka

- Semifreddo alla frutta di stagione

- Panna cotta con riduzione di anguria e cioccolato a cubetti

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati
Non si fanno conti separati

Pane e coperto €.1,50
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1)

2)
3)
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6)

7)

8)

9)

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranza

Cereali contenenti glutine, cioé:grano, segale, orzo, avena farro, kamut o i

loro ceppi o prodotti derivati, tranne

a) Sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1)

b) Maltodestrine a base di grano (1)

c) Sciroppi di glucosio a base di orzo

d) Cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I’ alcool etilico di
origine agricola

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) Gelatine di pesce utilizzate quale supporto per preparati di vitamine o
carotenoidi

b) Gelatine o colla di pesce utilizzata come chiarificante della birra o del vino

Arachidi o prodotti a base di arachidi

Soia o prodotti a base di soia, tranne:

a) Olio o grasso di soia raffinato (1)

b) Tocoferoli misti naturali (E 306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-
alfanaturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia

c) Oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia

d) Estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia

Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio), tranne:

a) Siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I’ alcol
etilico di origine agricola

b) Lattiolo

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus

avella), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan (Caryaillinoinensis

(Wangenh), koci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera), noci

macadamia o noci del Queensland (ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a

guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, alcol etilico di origine

agricola

Sedano e prodotti a base di sedano

10)Senape e prodotti a base di senape
11)Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12)Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in

termini da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti
conformemente al capitolato dei fabbricanti

13)Lupini e prodotti a base di lupini
14)Molluschi e prodotti a base di molluschi

(1) | prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non e

suscettibile
A livello di allergenicita valutato dall’ autorita per il prodotto di base da cui sono
derivati.

Tale elenco non €& esaustivo, se avete particolari intolleranze e/o allergie fatelo
presente al personale di sala, saremo lieti di proporvi piatti adatti a voi.



