
 
Vorspeisen 

Cooked with high Quality ® 

Wasser 
- Großer Vorspeisenteller della Zattera  (Tartare  von Schattenfisch,  

Thunfisch in Sojasoße mariniert, Miesmuscheln nach Fischerart, Oktopus 
mit kartoffeln, marinierte Garnelen 

- Miesmuscheln nach Fischerart mit geröstetem Knoblauchbrot 

- Lachstartar  mit  Schaum von  Mojito 

- Korb aus  Kataifi nudeln  mit Mayonnaise  von oktopus,  und oktopus mit 
cartoffeln 

- Thunfisch, mariniert in Sojasoße mit Sesam 

- Lachs   Marinierter  mit  Zitrusfrüchte  aus  Sizilien,  mit natives  extra  
Olivenöl-Eis 

- Tartar-Trio ( Schattenfisch; Gelbschwanzfisch; Lachs) 

Land 

- Carne Salà Tartare, mit Pistazien pesto über Kristallblasen 

- Caprese alla Zattera Türmchen von Auberginen, Tomaten und Ricotta vom 
Monte Baldo 

- Caprese mit pugl.Burrata und Basilikumperlen 

Vintage Vorspeisen 
- Garnelen in pinke souce 

Bei manchen Produkten kann es sich um Tiefkühlware handeln 
Coperto €.1,50         Es werden keine Einzelrechnungen erstellt 

  



 
Erstegang 

Cooked with high Quality ® 

Wasser 

- Mezzi paccheri (Nudeln) mit Wolfsbarsch, Oliven, Tomaten und Thymian 
- Paccheri Nudeln Knoblauch und Nativen Oliven Oil extra, Meeräsche 

bottarga und carpaccio von Garnelen  
- Tagliolini mit blauer Krabbe und Datterini Tomaten von Pachino  
- Classic Spaghetti mit Venusmuscheln 
- Spaghetti allo Scoglio (Garnelen, Scampi, Tintenfisch, 

Sepia,Venusmuscheln Miesmuscheln, Meeräsche, Moscardini) 
- Garnelenrisotto mit Schnittlauch und Safran 

Land 

- Klassisches Risotto mit Amarone und Monte Veronese-Käse 
- Ravioli mit Kürbisfüllung in zerlassener Butter, Salbei und Trüffel mit 

geriebenen Amaretti (extra gereicht) 
- Gnocchi mit Kaninchenragù 
- Spaghetti oder penne Bolognese oder Carbonara oder Matriciana 

Vintage Erstegang 
- Pennette mit lachs, Shane und Vodka  

Bei manchen Produkten kann es sich um Tiefkühlware handeln 
Coperto €.1,50         Es werden keine Einzelrechnungen erstellt 



  
Zweitergang 
Cooked with high Quality ® 

Wasser 

- Filet von der Meeräsche mit Tomaten, Oliven  und Thymian 
- Tagliata vom Thunfisch mit Sesam, gegrillter Zwiebel und einer Balsamico-

Reduktion 
- Tintenfisch vom Grill mit Gardasee-Öl extra vergine, Salz und schwarzem 

Pfeffer 
- Gemischte Meeresfrüchte frittiert Scampi,Tintenfisch, rote Meeräsche 
- Filet vom Wolfsbarsch mit Pistazien und Olivenöl der Region 
-

Land 

- Rinderbäckchen (niedertemperatur gegart) in Amaronesoße 
- Filetspitze von Rind Garronese mit Steinpilze 
- Schweinefilet mit birnen in wein Marzemino 

Vintage Zweitergang 
- Rinderfilet mit grunen pfeffer 

Bei manchen Produkten kann es sich um Tiefkühlware handeln 
Coperto €.1,50         Es werden keine Einzelrechnungen erstellt 



 
Beilagen 

Cooked with high Quality ® 

- Gemüse vom Grill 
- Bohnen mit rohem Lauchzwiebel und Speckwürfel 
- Röstkartoffeln mit Rosmarin 
- Pommes Frites 
- Gemischter Salad 
- Grüne Bohnen mit knoblauch und bacon  

Bei manchen Produkten kann es sich um Tiefkühlware handeln 
Coperto €.1,50         Es werden keine Einzelrechnungen erstellt 



 
Dessert 

- Schokoladentörtchen(heißer Kern) mit Minze 
- Schokoladentörtchen(kalter Kern) mit Minze und Jamaika-Rum 
- Klassisches Tiramisu 
- Tartuffo (Eis) weiß oder schwarz 
- Zitronensorbet 
- Zitronensorbet mit Wodka 
- Halbgefrorenes mit Früchten der Saison 
- Panna Cotta mit rediuzerung von Wassermelone  und gewürfelte  
Schokolade 

Bei manchen Produkten kann es sich um Tiefkühlware handeln 
Coperto €.1,50         Es werden keine Einzelrechnungen erstellt 


